Csoki krémmel toltott Muffin

Hozzavalok:

75 g vaj

75 g cukor

50 g MESTER Siiteményliszt
25 g holland kakao

2 tojas

csipet szodabikarbona

csipet sutépor

csipet s6

Krémhez:

300 ml tej

20 g Mester csoki puding
20 g étcsoki

100 g vaj

Elkészitése:

A szaraz anyagokat 6sszekeverjik,a margarint kihabositjuk és a tojast egyesével hozzaadjuk,
majd a szaraz 6sszetevdket is hozzaadjuk , margarinnal kikent muffin formaba adagoljuk, kb, a
mélyedés kétharmadaig.

220°C fokon kezdjik sitni, 5 perc mulva 200°C-ra mérsékeljuk és 3-4 perc mulva 180°C fokon
fejezzik be a sitést.

Kozben elkészitjik a krémet, a pudingot megfézziik a tejpen és még melegen belekeverijik a
csokit, a vajat habosra keverjik és a kih(ilt csokis krémhez keverjik.

A muffinok kézepét kivagjuk és a krémmel megtdltjik, csokis mézes szivecskével diszitjuk.



